
ПЕРМЬ. ВСЕ РЕАЛЬНО

ПЕРМЬ, 2023

ДОКЛАДЧИКИ

ЧИБИСОВ АЛЕКСЕЙ ВАЛЕРЬЕВИЧ

Заместитель председателя Правительства - министр промышленности

и торговли Пермского края

БУХАРОВ ИГОРЬ ОЛЕГОВИЧ

Президент Федерации Рестораторов и Отельеров России

О проведении 4 Всероссийской Олимпиады по кулинарии и сервису имени Беляева В.Б. 
«Легенда» в рамках празднования 300-летнего юбилея Перми
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Самое крупное

соревновательное мероприятие

для профессионалов

гостеприимства в России

В С Е Р О С С И Й С К А Я  О Л И М П И А Д А

П О  К У Л И Н А Р И И  И С Е Р В И С У  и м . В . Б . Б Е Л Я Е В А

201
участник

подали заявки

31
регион



P R O P O S A L ПЕРМСКИЕ 

УЧАСТНИКИ
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Григорий Хорошавцев

номинация «ШЕФ-ЛЕГЕНДА»

г. Пермь

шеф-повар

Победитель «Легенды» 2020 г. 

в номинации «ЮНИОР-ЛЕГЕНДА»

Анастасия Рахматуллина

номинация «ЮНИОР-ЛЕГЕНДА»

г. Пермь

повар

Участница World Skills, 

Легенда 2021, Легенда 2022

Иван Наговицын

номинация «ПИЦЦАЙОЛО-ЛЕГЕНДА»

г. Пермь

шеф-повар, пиццайоло

член ассоциации пиццайоло России

Уральская школа Пиццайоло
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Жареха «Прикамская» 

с грибами и дикоросами

Простое, но очень вкусное блюдо: 

жареная картошка с грибами и травами из

пермских лесов.

Рекордные 4000 порции приготовят

известные шеф-повара в честь 300-летия 

Пермского края.

26 августа 2023 г, 

городская эспланада, 68-ой квартал



ШЕФ -ПОВАРА

Алексей Ткаченко

ведущий мероприятия

г. Москва

Шеф-повар

ресторан «Сыроварня» 

шеф тв-проектов: «Звездная кухня», 

«Большой Кэш», «Доброе утро», 

«Утро России» и другие.

Вячеслав Вьюник

звездный шеф

г. Калининград

Шеф-повар

Ресторан «Облаака» 

победитель программы

Константина Ивлева

«Адский шеф»
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шеф-повар
юниор

официант

пиццайоло

пиццайоло-юниор

сыродел

фромажер

25-ая Прикамская кухня

Промышленное 

питание 

АКТИВНОСТИ 2023 г.

Покупай Пермское

Шоу барменов



ОСОБЕННОСТИ 

ЛЕГЕНДЫ 2023

Пермь 300 и новый регламент

зрелищные командные соревнования

Пиццайоло-юниор

Здоровье в промышленном городе

Шеф-повара новых территорий
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P R O P O S A L

НОВЫЙ РЕГЛАМЕНТ 

ЗРЕЛИЩНЫЕ КОМАНДНЫЕ СОРЕВНОВАНИЯ

По примеру международной кулинарной олимпиады в Эрфурте, в

регламент «Легенды» 2023 г. включены командные соревнования. 

Команда из шеф-повара и юниора готовит 10 сетов из трех блюд-

компонентов по заданной теме «Пермь 300». 

Блюда подаются следующим образом: 

3 сета – для жюри,

1 сет – для демонстрационного стола (СМИ),

6 сетов для гостей, которые приобрели входной билет за столом в зале.

Презентацию сета для жюри проводит шеф-повар (капитан команды). 

Презентацию для гостей проводит официант.
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P R O P O S A L

ДЕЛОВАЯ ПРОГРАММА
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Игорь Олегович

Бухаров

Президент ФРиО

Сергей Миронов

председатель

координационного

совета ФРиО, ресторатор, 

основатель «Мясо&Рыба»

Максим Кораблев-Дайсон

Ресторатор, управляющий партнёр

«Пхали-Хинкали» и

соучредитель ресторанов «Хачо и Пури», 

Генеральный менеджер

MKS Management Company 

Учредитель IT-проекта «РестоДеньги»

Александр Журкин

Управляющий партнер

ГРК «Иоанн Васильевич». 

Член экспертного совета

Федерации Рестораторов

и Отельеров России



ЗДОРОВЬЕ В

ПРОМЫШЛЕННОМ ГОРОДЕ

Питание на промышленных предприятиях -

важная часть безопасности населения.

В рамках «Легенды» мы проводим

соревнования между компаниями, 

оказывающими услуги питания

промышленным предприятиям.
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P R O P O S A L

УЧАСТИЕ ШЕФ-ПОВАРОВ 

НОВЫХ ТЕРРИТОРИЙ

К участию приглашены шеф-повара новых территорий в рамках

поддержки локального профессионального сообщества и поддержки

кулинарного движения в новых российских регионах.

Среди участников заявлены повара Запорожской области, которые

познакомят гостей с южнорусской кухней. 

© 2020-2023 CHEFLEGEND.RU



https://t.me/legendachef
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https://vk.com/cheflegenda
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